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Gouter Bio pour les Lauréats du Concours 
« Petits reporters de la Bio » 

 
 

Ecole ECEM 
à Marseille 15ème (Bouches-du-Rhône) 

 
 

Contexte  
 
Lancé en 2012, le concours "Les Petits Reporters de la Bio" consiste à créer un journal avec une classe ou 
un groupe d’élèves autour du thème de l’agriculture biologique. Il s’adresse à toutes les classes de CE1, 
CE2, CM1 et CM2, ainsi qu’aux groupes d’élèves de CE1 au CM2 constitués dans le cadre des activités 
périscolaires (groupes de 35 élèves maximum). 
 
Les Petits Reporters de la Bio est une occasion de fédérer les enfants autour d’un projet pédagogique 
motivant centré sur l’agriculture, l’élevage et l’alimentation et permet de sensibiliser les enfants au bio et à 
une alimentation de qualité, reliée aux questions d’environnement, de biodiversité et de bien-être animal. 
 
 
 

 COMPTE RENDU – 21 juin 2018 

Bouches-
du-Rhône 

(13) 
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Présentation des lauréats 
 
Cette année, la classe de CE2 de l’école ECEM à Marseille (15ème) a été une des classes Lauréates du 
Concours grâce à son journal "Marseille et le Bio" ! Comme récompense, les enfants ont pu déguster un 
Goûter Bio offert par l’Agence Bio et organisé et animé par Agribio 13. 
La classe de CE2, composée de 5 élèves, a pour l’occasion invité ses collègues de CM1 à venir partager le 
gouter bio. Dans leur journal « Marseille et le Bio » les élèves de CE2 ont notamment réalisé un 
questionnaire « Connaissez-vous le bio ? » qu’ils ont soumis à la classe de CM1. L’objectif était 
d’interroger leurs camarades afin d’évaluer leurs connaissances sur le bio. 
 

 
 

Goûter bio et animation pédagogique 
 
Agribio 13 avait prévu pour le goûter des 

produits bio et locaux, provenant des 

agriculteurs des Bouches-du-Rhône :  

 Abricots de Maillane 

 Jus de fruits variés : Pomme/Poire, 

Pomme, Nectar de poire et Nectar d’abricots  

de Maillane et Arles 

 Fromage blanc de Saint Rémy de 

Provence 

 Confitures diverses : kiwi, mûre/framboise, 

fraise de Lambesc 

 Miel du Nord des Bouches-du-Rhône 

 Pain aux céréales et pain de seigle 

fabriqué à Miramas. 
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Une animation pédagogique, centrée sur l’origine et les procédés de fabrication des différents produits 

consommés, a également été proposée par Agribio 13 tout au long du goûter. 

 
 

 
 

 
 


